IN CUCINA CON GLI CHEF STELLATI

Ti piacerebbe assaggiare qualche piatto di un noto chef
stellato?...non serve andare nel suo ristorante perché...io
ti insegnerd come prepararlo, cucinarlo, impiattarlo
e...gustarlo!

Molti pensano che riprodurre un piatto da chef stellato sia
un'impresa titanica ma...non € cosi!
Il primo segreto di ogni chef stellato e: la materia prima

Se avete voglia di stupire i vostri ospiti nelle serate in
compagnia, vi proponiamo un menu straordinario degno
di un grande chef, per frasformare la vostra casa in un
ristorante stellato!

e Ricoftta tiepida con uovo di quaglia e crema di piselli di
Valeria Piccini

« Panna cofta di pomodoro, basilico e crema di burrata di
Fabio Picchi

e Spaghettini freddi al pepe verde, basilico e limone di
Massimiliano Alajmo

« Uova in cocotte con fonduta di gorgonzola e frutta secca
di Bruno Barbieri

o Tiramisu con gelatina al passito di Luca Montersino

Il Costo del corso € di 70,00 Euro

Chiamami al 347
8935669

per qualsiasi
informazione

o per iscriverti.

Ti aspetto

Bon appetit...!
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